
Die kalten Meze
Traditionelle kalte Vorspeisen mit geröstetem Ciabatta Brot.


1)	 Oliven und Peperoni (Vegan)	 	 	 	 	 	 	 4,90€

	 Eingelegt | Kalamata | Zwiebel	 

2)	 Melitzanosalata (Vegetarisch) 6,50€ 

Aubergine | Knoblauch | Creme	 

3) 	 Zaziki (Vegetarisch)	 5,50€  

griechischer Joghurt | Knoblauch | Kräuter	 

4) 	 Tarama Rose 5,50€  

Fischrogen | Creme | Stockfisch	 
5)	 Natur Feta (Vegetarisch)	 	 	 	 	 	 	 7,50€
	 Schafskäse | Olivenöl | Zwiebel	  
6)	 Chtipiti Mousse (Vegetarisch)		 	 	 	 	 	 5,50€ 
	 Schafkäse | Pikant | Creme	   
7)	 Meeresfrüchtesalat	 	 	 	 	 	 	 	 8,90€	
	 Oktopus | Kalamari | Gemüse	 

8)	 Frischer Ziegenkäse (Vegetarisch)	 	 	 	 	 	 7,90€

	 Natur | Honig | Walnüsse	 

 9)	 Kalte Meze Pikilia Gem.  	 

	 Melitzanosalata, Zaziki, Tarama, Feta,	 	 	 	 Für eine Person	 	 14,50€

	 Meeresfrüchtesalat und Dolmadakia	 	 	 	 Für zwei Personen	 28,00€


Die warmen Meze
Traditionelle warme Vorspeisen mit geröstetem Ciabatta Brot.


10)	 Saganaki Pane (Vegetarisch) 		 	 	 	 	 	 7,50€	
	 Gebacken | Schafskäse | Krautsalat
11) Grill-Feta auf Folie (Vegetarisch)	 	 	 	 	 	 7,50€	 Gegrillt | Tomaten | Oregano
12) Auberginen mit Kräuter-Tomatensauce 	 	 	 	 	 8,20€
	 Gebraten | Schafskäse
13)	 Gedünstete Dolmadakia (Vegetarisch)	 	 	 	 	 7,70€

Gefüllt | Weinblätter | Zaziki
14)	 Melitsanes Saute (Vegetarisch)	 	 	 	 	 	 7,30€ 	 
	 Gebraten | Aubergine | Zaziki
15) 	 Kolokithakia Saute (Vegetarisch)	 	 	 	 	 	 7,30€
	 Gebraten | Zuchini | Zaziki
16)	 Dreieckige geförmte Pitakia (Vegetarisch)		 	 	 	 8,20€

	 Gebacken | Blätterteig | Feta
17) Gratinierte Garides Saganaki		 	 	 	 	 	 11,50€	 
	 Garnelen | Tomatensauce        
18) Manitaria a la Creme 9,50€

Champignons | Sahne | Brühe
19) Piperies Saute Mild(Vegan)	 7,50€

Gebraten | Knoblauch  
20) Grill-Florinis Spitzpaprika(Vegetarisch) 9,50€

Schafskäse | Knoblauch
21) Warme Meze Pikilia Gem.(Vegetarisch) 

	 Zaziki, Saganaki, Dolmadakia, Piperies, Für eine Person       15,50€

Auberginen, Zuchini Saute Für zwei Personen 30,00€



Die Suppen
Hausgemachte Suppen mit geröstetem Ciabatta Brot.


22)	 Traditionelle Bohnensuppe (Vegan) 	 	 	 	 	 4,80€

	 Tomatenbrühe | Bohnen
23)	 Hühnerbouillon	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,90€

	 Brühe | Hühnerfleisch | Kräuter
24)	 süße Zwiebelsuppe (Vegetarisch)	 	 	 	 	 	 4,80€

	 Brühe | Zwiebeln | Schafskäse
25)	 würzig Gulasch-Eintopf		 	 	 	 	 	 	 4,80€	

	 Tomatenbrühe | Rindeinlage
26)	 klassische Tomatensuppe (Vegan) 	 	 	 	 	 	 4,50€

	 Tomatenbrühe | Kräuter

Die Salate
Ausgewählte verschiedene Salate mit geröstetem Ciabatta Brot.


27)	 Gem. Salat des Hauses (Vegetarisch)	 	 	 	 	 11,50€

	 Mix-Salat | Feta | Hausdressing
28)	 Choriatiki (Vegan)	 	 	 	 	 	 	 	 12,50€

	 Bauernsalat | Olivenöl | Kräuteressig
29)	 Gem. Salat mit Tonno	 	         	 	 	 	 	 	 11,50€

	 Mix-Salat | Thunfisch |Zwiebeln | Olivenöl
30)	 Gem. Salat Ceasar 	 	 	 	 	 	 	 	 13,50€

	 Mix-Salat | Hänchenfiletstücke | Hausdressing	 

31)	 Beilagenssalat Choriatiki (Vegan)	 	 	 	 	 	   6,90€

	 Bauernsalat | Olivenöl | Kräuteressig  
32)	 Beilagenssalat des Hauses	 	 	 	 	 	 	   4,90€

	 Mix-Salat | Karotten | Joghurt-Dressing
33)	 Gem. mediteraner Salat Pollo     	 	 	 	 	 	 14,50€

	 Mix-Salat | Putenfiletstücke | Bals. Dressing
34)	 Gem. Salat mit fr. Ziegenkäse (Vegetarisch)    	 	 	 	 14,00€

	 Mix-Salat | Bals. Dressing 


Die Beilagen
verschiedene Variationen, als Änderung zu jedem Gericht.


35)	 Pommes-Frites	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,00€

	 Frittiert | Salz 
36)	 Djuvec-Reis 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,00€

Reis | Tomatensauce | Pikant
37)	 Patatakia	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,50€

	 Scheibenkartoffeln | Frittiert | Salz	
38)	 Folienkartoffel	 	 	 	 	 	 	 	 	 5,50€

Gebacken | Zaziki
39)	 Risotto(nach Art des Hauses) 		 	 	 	 	 	 5,50€

	 Mediterranes Gemüse | Reis | Kräuter



Die veganen Gerichte
Für gesundes Speisen ohne schlechtes Gewissen.


40)	 gekochte traditionelle Gigantes	 	 	 	 	 	 5,50€

	 Dicke Bohnen | Tomatenbrühe | Kräuter
41)	 leicht gekochte Grüne Bohnen	 	 	 	 	 	 5,50€

	 Kaiserschoten | Tomatenbrühe | Kräuter
42)	 blanchierte Bamjes	 	 	 	 	 	 	 	 5,50€

	 Okraschoten | Tomaten-Sauce | Kräuter
43)	 griech. traditionelle Kritharaki	 	 	 	 	 	 5,50€

	 Reisnudeln | Tomatensauce | Pikant	
44)	 gedünsteter Blattspinat		 	 	 	 	 	 	 5,30€

	 Spinat | gedämpft | Knoblauch
45)	 geschmorter Araka	 	 	 	 	 	 	 	 5,90€

	 Erbsen | Kartoffeln | Karotten
46)	 geschmorter klassicher Briam		 	 	 	 	 	 7,50€

	 Ofen | Gemüse-Auflauf

+ mit Salat des Hauses 		 	 	 	 	 	 	 4,90€

	 Mix-Salat | Karotten | Joghurt-Dressing

Die Saucen
Klassische traditionelle Saucen.


47)	 griech. Pikante-Sauce	 	 	 	 	 	 	 	 4,40€

	 Aiwa | Paprika | Brühe
48)	 klassische Metaxa-Sauce	 	 	 	 	 	 	 4,80€

	 Sahne | Cognac | Brühe
49)	 geschlagene Bearnaise-Sauce		 	 	 	 	 	 4,50€

	 Hollandaise | Estragon | Kräuter
50)	 bunte Pfeffer-Sauce	 	 	 	 	 	 	 	 4,80€

	 Pfeffer-Körner | Brühe | Sahne
51)	 Dijon Senf-Sauce		 	 	 	 	 	 	 	 4,50€

	 versch. Senfsorten | Brühe | Sahne

Die kalorienbewusste Gerichte
Ernährungsbewusstes Speisen.


52)	 Gemüse Hänchen-Suvlaki	 	         	 	 	 	 	  21,00€ 

	 gegrillt | Gemüsereis | B.Salat
53)	 Schmetterling Putenbrustfilet	 	 	 	 	 	  22,00€

gegrillt mit Blattspinat, Feta | Risotto | B.Salat
54)	 Garnelen Mediterran	 	 	 	 	 	 	 	  23,00€
	 gebraten mit Knoblauch und Zitrone | Risotto | B.Salat



Der Fisch
Regionale bis Mittelmeer Spezialitäten.


55) Regionale Forelle		 	 	 	 	 	 	 	 18,50€

	 gegrillt | Scheibenkartoffeln | B.Salat
56) Zanderfilet Atlantik	 	 	 	 	 	 	 	 21,50€	
	 gebraten | Scheibenkartoffeln | B.Salat
57)	 Seezungenfilet Atlantik		 	 	 	 	 	 	 21,50€

	 gebraten | Gemüsereis | Beilagensalat
58)	 griech. traditionelle Kalamaria	 	 	 	 	 	 19,50€

	 gebraten | Scheibenkartoffeln | B.Salat
59)	 Lachssteak Pazifik	 	 	 	 	 	 	 	 20,50€

	 gegrillt | Folienkartoffel | Beilagensalat
60)	 Ganze röstaromatisierte Garnelen	 	 	 	 	 	 24,50€

	 gegrillt | Buttereis, Brokkoli | B.Salat
61)	 Garnelen a la Creme	 	 	 	 	 	 	 	 24,50€

	 gebraten in Knoblauch | Buttereis, Brokkoli | B.Salat
62)	 Garnelen mit Kräuter-Tomatensauce 	 	 	 	 	 24,50€

	 gebraten mit Feta | Buttereis | B.Salat
63)	 Gem. Fischvariationen für 2 Personen 	 	 	 	 	 52,50€

	 gem. Platte mit Tintenfischringe, Scampis mit Schale, Lachssteak | Scheibenkartoffeln | B. Salat 

Das Schnitzel
Aus der eigenen Zubereitung.


64) 	 zartes Schnitzel	 	 	 	 	 	 	 	 	 15,50€

	 gebraten | Scheibenkartoffeln | B.Salat
65)	 zartes Schnitzel mit Jägerwildsauce		 	 	 	 	 17,50€

	 gebraten |  Scheibenkartoffeln | B. Salat
66)	 zartes Schnitzel mit Paprikasauce	 	 	 	 	 	 17,50€

	 gebraten |  Scheibenkartoffeln | B. Salat
67)	 zartes Putenschnitzel	 	 	 	 	 	 	 	 17,50€

	 gebraten | Scheibenkartoffeln | B. Salat 

Die kleinen Gerichte
Für Kinder und Senioren.


68)	 kleines zartes Schnitzel	 	 	 	 	 	 	 10,90€
	 gebraten | Pommes-Frites | B.Salat 
69) kleines knuspriges Gyros	 	 	 	 	 	 	 10,90€

Drehspieß | Pommes-Frites | B. Salat
70) mediterane Suzukakia-Steaks		 	 	 	 	 	 10,90€

	 gegrilltes Hackfleisch | Pommes-Frites | B. Salat
71)	 zartes Hänchenbrustfilet	 	 	 	 	 	 	 11,50€

	 gegrillt | Pommes-Frites | Beilagensalat
72)	 röstaromatisches Suvlaki	  	 	 	 	 	 	 10,90€

	 gegrilltes Spieß | Pommes-Frites | B. Salat 	 




Die Spezialitäten
Traditonelle Gerichte.


73)	 knuspriges Gyros		 	 	 	 	 	 	 	 14,50€


	 Drehspieß | Pommes-Frites | Beilagensalat
74)	 knuspriges Gyros mit Zaziki	 	 	 	 	 	 	 16,50€


	 Drehspieß | Pommes-Frites | Beilagensalat
75)	 gratiniertes Gyros Metaxa 	 	 	 	 	 	 	 18,00€


	 Drehspieß mit Gouda | Scheibenkartoffeln | Beilagensalat
76)	 knuspriges Gyros geschl.Bearnaisse		 	 	 	 	 17,50€


	 Drehspieß | Scheibenkartoffeln | Beilagensalat
77)	 gratiniertes Gyros Spezial 	 	 	 	 	 	 	 18,00€


	 Drehspieß Feta,Gouda | Scheibenkartoffeln | Beilagensalat
78)	 Steaks mit geschmolzener Kräuterbutter 		 	 	 	 15,50€


	 gegrillte | Pommes-frites | Beilagensalat
79)	 marinierte Steaks mit klassischer Metaxa 		 	 	 	 17,00€


	 gegrillt | Scheibenkartoffeln | Beilagensalat
80)	 marinierte Steaks mit Dijon Senf 	 	 	 	 	 	 17,00€


	 gegrillt  | Scheibenkartoffeln | Beilagensalat
81)	 gratinierte Steaks a la Hawai	 	 	 	 	 	 	 18,00€


	 gegrillt mit Metaxa, Ananas, Gouda | Pommes-Frites | Beilagensalat
82)	 gratinierte Steaks mit geschl. Bearnaisse 	 	 	 	 	 18,00€


	 gegrillt  | Pommes-Frites | B.Salat
83)	 röstaromatisierte Suvlaki	 	 	 	 	 	 	 16,00€

gegrillte Spieße | Pommes-Frites | Beilagensalat
84)	 knuspriges Gyros mit Suvlaki		 	 	 	 	 	 18,50€


	 gegrilltes Spieß, Zaziki | Pommes-Frites | Beilagensalat
85)	 mediterane Suzukakia Metaxa 	 	 	 	 	 	 18,00€

gegrillte, gratiniert | Scheibenkartoffeln | Beilagensalat
86)	 mediteranes Bifteki 	 	 	 	 	 	 	 	 17,00€

gegrilltes Hacksteak mit Feta gefüllt | Pommes-Frites | Beilagensalat
87)	 zarte Fersenleber (Rind)	 	 	 	 	 	 	 16,00€


	 gegrillt mit Röstzwiebeln | Pommes-Frites | Beilagensalat
88)	 zarte Fersenleber (Rind) Metaxa 	 	 	 	 	 	 17,00€


	 gegrillt | Scheibenkartoffeln | Beilagensalat
89)	 kalorienarmes Hähnchenbrustfilet 	 	 	 	 	 	 18,00€


	 gegrillt | Scheibenkartoffeln | Beilagensalat



Die Platten
Große Auswahl mit verschiedenen Spezialiäten.


90)	 Filetvariation Poseidon Pikant 	 	 	 	 	 	 20,50€


	 gegrillte Schweinemedaillons mit Gyros | Pommes-Frites | Beilagensalat
91)	 Gem. Variation Sokrates	 	 	 	 	 	 	 20,50€

	 gegrilltes 1 Fleischspieß, 1 Steak, Gyros mit Zaziki | Pommes-Frites | Beilagensalat
92)	 Gem. Variation Delphi	 	 	 	 	 	 	 	 20,50€


	 gegrilltes 1 Fleischspieß, Gyros, 2 Lammkoteletts mit Zaziki | Pommes-Frites | Beilagensalat
93)	 Gem. Variation Apollon	 	 	 	 	 	 	 20,50€
	 gegrillt 1 Suzuki, 1 Lammkotelett, Leber, Gyros mit Zaziki | Pommes-Frites | Beilagensalat
94)	 Gem. Variation Odysseus	 	 	 	 	 	 	 20,50€

gegrilltes 1 Steak, 1 Bifteki, 1 Leber, Gyros mit Zaziki | Pommes-Frites | Beilagensalat
95)	 Gem. Variation Zeus	 	 	 	 	 	 	 	 20,50€	
	 gegrillte 1 Suvlaki, 1 Suzuki, 1 Steak, 1 Lammkotelett mit Zaziki | Pommes-Frites | Beilagensalat
96)	 Gem. Variation Akropolis	 	 	 	 	 	 	 20,50€

gegrillte 2 Suzukia, 1 Suvlaki, Gyros mit Zaziki | Pommes-Frites | Beilagensalat
97)	 Gem. Variation Artemis	 	 	 	 	 	 	 20,50€

gegrilltes 1 Suvlaki, 1 Steak, 1 Leber, Gyros mit Zaziki | Pommes-Frites | Beilagensalat
98)	 Gem. Variation Olympia	 	 	 	 	 	 	 20,50€

gegrilltes Gyros, 2 Suvlaki mit Zaziki | Pommes-Frites | Beilagensalat

Die Platte für Zwei
Große Auswahl mit verschiedenen Spezialitäten.


 99)	 Gem. Variation Aphrodite	 	 	 	 	 	 	 52,50€
2 Zaziki gegrillte Suvlaki, Steaks,  Suzukakia, Leber, Gyros | Scheibenkartoffeln | Bauernsalate

100)	 Gem. Variation Korfu	 	 	 	 	 	 	 	 56,50€
gegrillte Suvlaki, Lammfilets, Bifteki, Gyros mit Zaziki | Gr. Bohnen, Pommes-Frites | Bauernsalate

Die Platten für Vier
Große Auswahl mit verschiedenen Spezialitäten.


101)	 Gem. Variation Athen	 	 	 	 	 	 	 	 105,00€
4 Zaziki 4 Suvlaki, 4 Steaks, 4 Suzukia, 4 Leber | Pommes-Frites | Bauernsalate

102)	 Gem. Variation Aristoteles	 	 	 	 	 	 	 115,00€
kalte Meze Pikilia ,4 Suvlaki, 4 Lammkoteletts, 4 Bifteki, 4 Steaks | Scheibenkartoffeln | Bauernsalat



Die Steaks und das Filet
Schweinefilet, argentinische Rumpsteaks, argentinische Rinderfilets.


104)	 Schmetterling Schweinefilet mit Dijon Senf	 	 	 	 22,00€
	 gegrillt | Gemüsereis | Beilagensalat
105)	 medaillons Suvla-Feta mit geschlagener Bernaisse	 	 	 23,50€

gegrilltes Filet-Fleischspieß, gefüllt mit Feta | geschmorter  Briam (Gemüseauflauf) | Beilagensalat
106)	 Schmetterling Schweinefilet	 	 	 	 	 	 	 23,00€

gegrillt, gefüllt mit Schafskäse | Folienkartoffel | Beilagensalat
107)	 Schmetterling Schweinefilet a la Hawai	 	 	 	 	 23,50€

gegrillt mit klass. Metaxa, Ananas und Käse überbacken | Folienkartoffel | Beilagensalat
108)	 Schmetterling Schweinefilet griech. Pikante-Sauce	 	 	 22,00€

gegrillt | Scheibenkartoffeln | Beilagensalat
109)	 marmoriertes Rumpsteak (330g)	 	 	 	 	 	 27,50€

gegrillt mit gerösteten Zwiebeln und Champignons | Folienkartoffel | Beilagensalat
110)	 marmoriertes Rumpsteak (330g) mit Dijon Senf-Sauce	 	 28,50€

gegrillt | Risotto | Beilagensalat
111)	 marmoriertes Rumpsteak (330g) mit bunter Pfeffer-Sauce	 	 28,50€

gegrillt | Erbsen-Möhren-Kartoffeln | Beilagensalat
112)	 Tenderloin Rinderfilet (280g) mit klassischer Metaxa-Sauce		 34,50€

gegrillt | Folienkartoffel | Beilagensalat
113)	 Tenderloin Rinderfilet (280g) mit bunter Pfeffer-Sauce	 	 34,50€
	 gegrillt | Briam (Gemüseauflauf) | Beilagensalat
114)	 Tenderloin Rinderfilet (280g) mit Dijon Senf-Sauce	 	 	 34,50€

gegrillt | Scheibenkartoffeln und Blattspinat | Beilagensalat
115)	 Tenderloin Rinderfilet (280g)		 	 	 	 	 	 33,50€

gegrillt mit gerösteten Zwiebeln und Champignons | Folienkartoffel | Beilagensalat

Das Lamm
Neuseeländische Lammkoteletts und Lammfilets.


116)	 zarte Lammkoteletts	 	 	 	 	 	 	 	 20,50€ 

	 gegrillt | traditionelle Reisnudeln | Beilagensalat
117)	 gratinierte zarte Lammkoteletts	 	 	 	 	 	 21,50€

gegrillt mit Käse überbacken | traditionelle Reisnudeln | Beilagensalat
118)	 zarte Lammkoteletts	 	 	 	 	 	 	 	 20,50€

gegrillt | wahlweise zwischen Grünen oder Dicken Bohnen | Beilagensalat
119)	 zartes Gemüse Lammfilet-Suvlaki	 	 	 	 	 	 29,50€

gegrillt mit Gemüse | traditionellem Erbsen-Möhren-Kartoffeln | Beilagensalat
120)	 zartes gratiniertes Lammfilet-Suvlaki	 	 	 	 	 29,50€

gegrillt mit Dijon Senf-Sauce und Käse überbacken | Scheibenkartoffeln | Beilagensalat
121)	 zartes Lammfilet mit klassicher Metaxa-Sauce	 	 	 	 29,50€

gegrillt | leicht gekochte Grüne Bohnen | Beilagensalat
122)	 zartes Lammfilet mit bunter Pfeffer-Sauce	 	 	 	 29,50€

gegrillt | traditionellem Erbsen-Möhren-Kartoffeln | Beilagensalat
123)	 zartes Lammfilet mit Dijon Senf-Sauce	 	 	 	 	 29,50€

gegrillt | Scheibenkartoffeln und gedünstetem Blattspinat | Beilagensalat



Die traditionelle Gerichte
Aus der Pfanne.


124)	 traditionelles Gyros mit klassischer Metaxa-Sauce	 	 	 17,50€
	 gebraten | Scheibenkartoffeln | Beilagensalat


125)	 zarte Hähnchenfiletstücke mit Gewürz Curry	 	 	 22,00€
gebraten in Sahnesauce | Buttereis und Brokoli | Beilagensalat

126)	 bestes Stück vom Filet als Medaillons mit griech. Pikanten-Sauce	22,50€
gebraten | Folienkartoffel | Beilagensalat

127)	 bestes Stück vom Filet als Medaillons mit klass. Metaxa-Sauce	 22,50€
gebraten | Folienkartoffel | Beilagensalat

128)	 bestes Stück vom Filet als Medaillons mit Dijon Senf-Sauce		 22,50€
gebraten | Folienkartoffel | Beilagensalat

129)	 Tenderloin Rinderfiletstücke mit klassicher Metaxa-Sauce	 	 33,50€
gebraten | Folienkartoffel | Beilagensalat

130)	 Gem. Variation Feinschmecker mariniert in Wein	 	 	 30,50€
gebraten mit 1 Rinderfilet, 1 Lammfilet, 1 Schweinefilet in Kräuter-Tomatensauce | Briam 
(Gemüseauflauf) | Beilagensalat

131) Tenderloin Rinderfilet (280g) mariniert in Wein	 	 	 34,50€

	 gebraten mit klassicher Metaxa-Sauce | Scheibenkartoffeln | Beilagensalat
132)	 Tenderloin Rinderfilet (280g) mit klassicher Metaxa-Sauce	 	 34,50€

gebraten mit fr. Champignons | Folienkartoffel | Beilagensalat
133)	 zarte Putenbruststfiletstücke mit Dijon Senf-Sauce	 	 	 23,00€

gebraten | Gemüsereis | Beilagensalat

Die geschmorten Gerichte
Aus dem Backofen.


134)	 kulinarisches Moussaka		 	 	 	 	 	 	 17,00€
Auflauf vereint Kartoffeln, Auberginen | Hackfleisch | Bechamel-Sauce | Beilagensalat

135)	 traditionelles Lammfleisch nach griechischer Art	 	 	 21,50€
geschmort im Backofen mit Reisnudeln | Beilagensalat

136)	 traditionelles Lammfleisch nach griechischer Art	 	 	 21,50€
geschmort im Backofen mit Briam (Gemüseauflauf) | Beilagensalat

137)	 traditionelles Lammfleisch nach griechischer Art	 	 	 21,50€
geschmort aus dem Backofen wahlweise mit Grünen oder Dicken Bohnen | Beilagensalat

138)	 traditionelles Lammfleisch nach griechischer Art	 	 	 21,50€
geschmort im Backofen mit Okraschoten | Beilagensalat

139)	 traditionelles Lammfleisch Stifado nach griechischer Art	 	 21,50€
geschmort im Backofen | Schalotten-Zwiebeln | Beilagensalat



Das Dessert

Erfrischende bis zu Herzhafte Süßspeisen.


140)	 Gem. Pagoto (Eis)		 	 	 	 	 	 	 4,90€
	 Bourbon Vanilleeis | Süßes Erdbeereis | Vollmilch Schokoladeneis

141)	 Gem. Pagoto (Eis) mit steifer Sahne		 	 	 	 	 5,50€
Bourbon Vanilleeis | Süßes Erdbeereis | Vollmilch Schokoladeneis

142)	 Bourbon Vanilleeis in heißem Kirschensud	 	 	 	 5,80€
Bourbon Vanilleeis | Kirschsud | Herzhaft

143)	 Bourbon Vanilleeis mit heißer Schokoladekonfetüre	 	 	 5,80€
Bourbon Vanilleeis | Schokoladenkonfetüre

144)	 orientalischer Baklava	 	 	 	 	 	 	 	 7,50€
Warmes Gebäck aus Blätterteig | Nussmaße | Vanilleeis

145)	 griechischer Makedonikos Halvas	 	 	 	 	 	 5,50€
Grießmaße | Sesam | Zimt und Zitrone

146)	 griechischer Joghurt mit zerlassenem Honig	 	 	 	 5,50€
Sahne-Joghurt | Walnüssen | Honig

147)	 arabisches Kataif-Törtchen	 	 	 	 	 	 	 7,50€
Süßes Tartar aus Teigfäden | Mascarpone Creme

148)	 Chocolat au Souffle	 	 	 	 	 	 	 	 7,50€
Vollmilch-Konfitüre | flüssiger Kern | Vanilleeis


